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Pour les abonnéments el les annonces, s'adresser
au Chef de 'lmprimerie du Gouvernement.

PARTIE OFFICE BHLLE

AVIS D’ADJUDICGATION,

Le 1°" décembre prochain, & une heure
de relevée, dans une des salles du seerélariat
de I'Ordonnateur, il sera proeédé par ce Chef
d’administralion, assisté du Commissaire aux
travaux, en présence du Controleur colonial,
4 'adjudication sur soumissions cachetdes de
Pentreprise du service postal entre Saint-
Pierre, Halifax et Sydney, pendant lannée
1870.

Le cahier des charges de celle entreprise
cst déposé au ddétail des approvisionnements,
otv Yon pourra en prendre connaissance a
partir de samedi, 13 de ce mois, aux heures
ordinaires d'ouvertnre des bureaux.

AVIS D’ADJUDICATION.

Le 1°F décembre prochain, & une heure, il
sera procédé par 1'Ordonnateur, assisté de
qui de droit a 'adjudication publique et aux
encheres d’un terrain situé 4 Saint-Pierre,
portant an plan cadastral de la ville le n® 124
bis et borné au nord par le n® 124, au sud
par la rue Borius, a I'est parla place du cim.c-
tiere, 4 Tonest par le n° 135 bis. Ce terrain
mesure 130™/20.

Les enchéres seront recues sur le prix de
base de 5 fr. le "/°. - _

Yoir, pour plus deddtail, le Ci:l]l.it‘l' des char-
gesdéposdauburcaudesapprovisionnements.

INSCRIPTION MARITIME.

AVIS DE SAUVETAGE.

Une embarcation non pontée, lrouvée en
pleine mer, a été conduile au port de Saint-
Piexre. _

Elle a les dimensions snivantes :

Longueur de téle en téte. 6™ 80 c.
Largeur au maitre baw.. . . . 1 60
(Birenx AU Inil e GRS AR (1. () ()

Elle a 5 bancs; elle est peinte en blanc a
Textérieur, avec un hor(!qg‘u noir, aintéricur
en jaune et le fond en noir.

Elle est marquée. — Kale-Cleather, Liver-

pool. — Richard Jolnson.
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PARTIE NON OFFICIELLE

e —

PURGES D'HYPOTHEQUES LIGALES.

Par acte sous seing privé en date du 24 no-
vembre 1869.

MM. Folquet et fils ont cads 4 la colonie,

pour I'élargissement des rues de la ville, les
* parcelles. de {errain comprises dans leur pro-
priété ci-apres indiguées aux conditions sui-

vantes, savoir :

10™G0 sur Japropri¢té de larue duBara-

chois pour le prix de. 318 fr. »
Flm25 id. id, 337 a0
4m31) id. id. 129 »
(R il. Saint-Louis. 146 25
25530 id. Granchain. 5006 »
1,436 75

La présente publication a pour objet de
purger les dites parcelles de terrain de toutes
bypothéques légales inconnues.

LA BriguerERIE DE SANT-PIERRE.

Tout & coté de nous, —et si 'on nous per-
mellait celte expression frds-fisurée, aux
porles mémesdeSaint-Pierre, dirions-nons, —
<s que Deaucoup paraissent s'en douter, un
progrés considérable est maintenant en voie
d'accomplissement. — Linitiative éelairde de
quelques-uns, éveillée par une circonstance
toule fortuite, a su trouver, an sein meéme de
cetle aridité qui afllige nos regards, le germe
d'une industrie dont I'opportunité est le moin-
dre mérite, et qui peat, en se developpant
dans des proporlions qu’on ne saurait d’ores
et déja déterminer, assurer au pays des res-
sources dont le besoin s’est fait souvent sen-
tir, dans ces dernidres années surtout.

Le promenecur indifférent aura peine a
croire que sous cette hutte'modeste que 1’on
peut voir depuis quelques mois & peu de dis-
tance du rond-point de la route Iphigénie, an
milicu de ces ranchées creusées a la hate, des
cssais ont 616 tenlds, une ceuvre imporfante
s'est patiemment élaborée, — sur une éehelle
restreinte, il est vrai, — mais bien suffisante
cependant pour justifier YVespoir de résultats
sérieux. 3

Nous croirons toujours malaisément a ces
lendances que I'on qualific de rélrogrades. En
dehors de certaines exceptions, a la fois {rop
évidentes et trop monstrueuses pour que 1'on
soit jamais tenté deles niec— oude les com-
battre, 1a marche de tout esprit sérieux est
évidemment progressive. (’est pour ceble rai-
son (ue nous ne nous permeltrons pas de dou-
ter de l'accueil qui sera fait & 'innovation
(ue nous nous empressons de signaler; nous
osons méme espérer que ce bon vouloir ne
restera point stérile, ainsi qu’il arrive trop
souvent.

Quoi qu’il en puisse étre, il reste acquis
que sous la couche épaisse de tourbe qui re-
couvre notre ile et y interdit toute culture SC-
rieuse, onrencontre, en certains endroits, des
gisemen(s considdrables d'une argile plastique
el réfraclaire. Apres quelques titonnements,
inévitables dans une pareille entreprise, 1'ceu-
vre de la préparation et de la” cuisson des
briques fabriquées avec cetle lerve, a donné

les résultals les plus salisfaisants, surtout si
l'on considere, en les appréciant, les difficul-
lés quiontdd tenir a I'outillage tros-imparfait
ctaux ressources encore (rés-précaives de la
manulention. Six mille briques ont été fabri-
quées dans ces conditions, ct au triple point
de vue de la couleur, de la texture et de la
consislance, elles ne le codent point, selon
nous, i celles que nous importons 4 grands
frais des localilés voisines. ;

Le doute n’est done plus possible sur 1'un
des poinls essentiels de la question, et comme
aucune raison sérieuse ne nous parait s’op-
poserd ce que la fabrication des briques puis-
sent s’asseoir ici sur des bases économiques;
c’estdel’énergie el|dela persévérance des fon-
dateurs que dépendra le suceés de lentre-
prise. Nous pourrions done voir ainsi tomber
et disparaitre le seul argument raisonnable’
que I'on puisse opposer aux dispositions qui,
dans un but d’intérét commun indistutable,
en vertu de la suprema lez, prohibent au-
jourd’hui I'emploi des matériaux combusti-
bles dans les conslructions de Saint-Pierre.

Nous avons dit, en passant, un mot de
Iavenir qui nous parait véservé i cette
exploitation ; nous y revenons pour souhaiter
anx promoteurs de 'cenvre tout le suceds que
méritent leur couragenx efforts. Avee un pen
de bonne volonté et d’imagination, il nous
serait facile de montrer, dans l'avenir, nos
plus proches voisins, devenus tributaires de
notre induslrie, s’approvisionnant 4 Saint-
Pierrg de produits chaque jour plus recher-
chés... Mais n’anticipons point : bornons-
nous, pourle moment, d désirer que la colonie
suflize & ses propres besoins et que jamais ses
habilants n’aient a se reprocher d’avoir, par
une inexcusable impéritie, laissé tarvir une
source de production qui ne peut manquer,

-avee le temps, d'influer d’'une maniére sen-

sible sur le bien-Ctre et la prospérité du pays.

LA PECHE DE LA SARDINE.

Enfin le vent se (ait; la mer se calme ; 1o
pécheur qui veutbien nous emmener est prét;
nous nous embarquons. Lesmats sont hissés,
les voiles déploydes, mille chaloupes de péche
partent en méme lemps. C'est une vérilable
flotte; ce sont de vérilables régates. La baie
de Douarnenez est liltéralement couverte
d’embarcations. Le spectacle est magnifique.

[l n’est pas besoin (aller versla pleine mer;
le mauvais temps a foreé le poisson a rentrer
dans la baie, et la sardine commence i se faire
voir. _

On abat les voiles et les mals; on jelte les
filels. Ces filels sontdes nappes non plombées,
faites en fil trés-fin; la maille est petile , la
sardine ne peul y passer que la téle; elle se
lrouve prise par les outes. Garnis de nom-

breux morceaux de liége, une fois a la mer ils
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Tloltent sans obstacles. Chaque (:lmlm‘]pe et
alors soutenue par denx (31.10 mes. avirons,
manceuvrés par deax des cing hommes (ui
composent son équipage, de maniere & main-
tenir légérement la barque, cn ;’nn}{lnt la
pointe dans le vent, afin que le filet s’étende
bien sous I'eau; la péche commence.

A Ja poupe de chaque chaloupe, le patron
se lient debout; il jetle constammenttela ro-
gue #la mer pour amorcer la sardine. La
rogue n’éstaulre chose qu'un amas d'ceufs de
morue provenant des pécheries des pays dun
nord, surtout de la Norvége. Lorsque le pois-
son s'approche du filet, sans toutefois venir
sy faire prendre, les deux aunlres pécheurs,
jusqualors inoccupds, lancent el relancent au

obliques. Chague ,r."gl'il est cnsuife }T'IFS",‘E)ELTI
moyen d’une poulic au }mnt de la friture %L
placé & L'air: c'esl ce quion a;}Pr}}I}} le «sé-
chage ». Au séehage succtde 1 0;;10?;{[1011 qui
a donnd son nom & ces sortes de fabrique, l;J:
friture. Chaque gril est dcsr*cnfln ot Plongu
pendant cing minutes dans I'huile _]Jom’llnptrz.
On emploie pour la friture de I'huile d’olives
de bonne qualité, géndralement rlf‘: 1 h.mlo de
Nice ou de I’huile d’Italie. Une fois friles, on
les laisse refroidir, puis d’antres sardinitres
les rangent dans des boites en fer-blane.
(Qunand la boite est pleine, ony verse de
I'huile , jusqu’a ce qu'elle ddéborde. G'est
alors qu'un ferblanticr met le convercle a ces
boiles et les soude. Il n’y a pas le moindre

sardine est ’environ 20 millions de franes,
et le produit de celte péche de 2 millions &
peua pris chaque annde. :

Ponr manger lasardine toul afail fraiche et
sans auvcunsel, iln’y a d’aulre moyen quede
la prendre au sorlir du bateau, dela faire gril-
ler immddiatement et de la manger avee du
beurre ou deT'huile. Cestainsi un mets déli-
cieux.

Un fabricant a trouvé le moyen d’dter b la
sardine ses arrétes avanlt de la préparer.
(est 1a un pregres, mais nous voudrions
qu’on essayil de le porter plus loin,

Ne serail-il pas possible, en effet, aprés
avoir 0lé au poisson ses arétes, de lui enle-

ver anssi la peau el de le faire mariner ainsi

épluché dans 'hnile d’olives, sans employer

nous I'avons dit plus haut, se conserver pres- | le sel en aneune fagon? Si 'on réussissait, ce

que indéfiniment. Quelgues fabricants, une | met se rait bien supérienr an thon mavine,
fois que les boiles sont soudées, les plongent | qui a subi ung si forte saumure que sa chaire
dans une eau ¢levée & une haute température | garde founjours nne cerfaine acreie.

milica des bandes de sardines une énorme | vide; les sardines ainsi renfermées peuvent,
picrre qui les effraye. Elles fuient ct vien-
nent se prendre dans les mailles dn filet.
Elles ne Vont pas plalot touché qu'elles

meurent,

Les lidges baissenl dans 'eau ; le filet est
suflisamment chargé, on laisse aller la pre-
micre nappe; on en lance une scconde, puis
une lroisicme, et ainsi de suite, tant que le
poisson « (ravaille, » pour nous -servir de
Uexpression des pécheuars, ou bien lant qu'il
reste une nappe a lancer & la mer. On tire en-
snile les filets & bord; on prend le noisson
qu’ils renferment pour le jeterdans la cale de
la chaloupe, qui peut contenir de quarante
cinquante mille sardines. Quand le poisson
donne, T'opération se répete qualtre -ou eing
fois dans 'espace d’une marée. Les pécheurs
sont salisfails lorsqu’ils prennent de douvz» &
(uinze mille poiscons dans une péche. 1 ar-
rive (uelquefois qu’ils en caplurent jusqu’a
trente mille, maisc’est I une rare exceplion.
Il arrive souvent aussi qu’ils n’en prennent
pas plus de deux & trois mille; quelquefois
méme, pas du tout.

La péche faite, on releve les mils, on dé-
ploie de nouveau les voiles, el les bateany
rentrent an porl, ou ils ne reslent que le lemps
de vendre leur chargement.

En effet, ils n’ont pas platot accoslé, que
les marchands, les expédileurs, les saleurs
et les propriétaires des « fritures » achitent
toule la péche a des prix qui varient entrent
L5 fr. et 40 fr. le mille de poissons. Levprix
moven egl actuellement de 20 2 206 fr.

Pelit poisson extrémement délicat, la sar-
dine ne se conserve pas et ne peut étre man-
gée tout a fait fraiche a Paris; clle a subi an
moins deux heures de salaison avant A’y &tre
expédice pour ére vendue comme sardine
fraiche, et encore doit-elle éhe mangée dans
les trois jours de son arrivée, sans (quoi elle
se gate. La sardine & deux heures de sol est
done I'exceplion.

Quantalasardine a 'huile, veafermés dans
des boites herméliquement closes, elle s con-
serve presqueinddéfiniment. Il peut élre agréa-
ble a nos lecteurs de savoir comment se fait
celte fabrication.

Le patron d’une chaloupe est tombé Q'ac-
co::d avee un marchand. Aussitot on relire 1o
poissondelacaledela chaloupeetonle met, en

le comptant, dans des paniers maillés en fil de,

fer asscz fort. On trempe ces paniers a plu-
sleurs reprises dans U'ean de mer pour netlo-
ver le poisson, et on le porie & la friture.

0:’1 appelle « friture » e quelquefois « fri-
cassée » 'élablissement ol sp prépare la sar-
dine & 'huile. Ce sont des femmes, of ;m'-
lout des jeunes filles (u’on cm[:loié A c"l‘xlr'L—
'\'mll. Une friture moyenne occupe m'di;{nir;—
El:é:‘:,ns?mxanlc ouvrieres, Voici les différentos
1)&850;0?8 ‘successives que 'on fait sulgir au

La premiere s‘appelle I'étripage. »
dant que des Satdinigreg
(lonnq AUX ouvritres (g I'I'itm'os) renner
le poisson, el avec la plyq grande -11”'11'”"] ni
Otent d’un seul coup 1a 'lc-l,gctlb* :D'l'-lﬁ{flll?l
d"autres placent les sardines ¢y ?6&““1"“ i
sel, d’ol elles sont retirdes Iﬂugs "t('JLSule”b hj
Cire rangées sur dos grils & ]]lusieucrs Hribs

‘ Pen-
(c’estle nom qu’on

rangs

-pour que le vide soit abzolument parfait ;

mais nous croyons quece proeédd, §'il permet
deconserverle poissonun pen plus longiemps,
lui fail perdre une partie de son gotit délicat
et savoureux. Quel que soit le mode de pré-
paralion, ce sont ces boites ui sont expé-
dides 2 Paris et dans le monde enlier.

Un mot mainlenant sur l'organisalion des
sardinitres. Dans chaqae friture, il y a un
confre-mailre qui donne directement ses
ordres & la « commis2. » La « commise » est
aénéralement la plus. instruoite et la plus ha-
bile des savdinidres d'une friture. Le plus
souvent, elle est choisie par ses compagnes.
Elle estchargée, non-seulement d’ordonner
sinon de dirviger le travail, mais encore de
tenir compte de ce que chacune faif, car tout
ce monde fravaille aux piéces; cependant
c'esl Vensemble seul du travail qui est rélri-
bué. Les savdiniéres doivent le poisson rendu
et rangé en boiles, prét asubir la soudure du

ferblanlier. La commise ne touche pas au
jroisson, puisque sa tiche se Dborne & sur-
veiller; elle est néamoins pavée comme les
aulres ouvricres. Elle est, deplus, rétribnée
par le chef de 'établissement. A Bonarnenez,
les frilures occupent six cenls sardinicres en-
viron. Bien peu, parmi ces jeunes filles, par-
lent le francais. Le bas-breton esl e seul
idiome qu’elles comprennent.

Mais revenons a la fabrique.

Les boites en fer-blane qui doivent con-
tenir les sardines sont de plusicurs dimen-
sions. Toules sont fabriqudes dans la friture
méme, par un ouvrier ferblantier qui y est
altach¢ & T'annde. Ces boltes, faites 4 Uem-
porte-picee, cotilent forl peu. On s’en fera
une ilée quand on saura que les plus pelites
hoite (elles contiennent de quinze A vingt sav-
dines, suivantlabeauté du poisson), remplics
el loatas prétes a étre expédides, ne revien-
nent an negociant qua leente-sept cenlimes
l’um__\. Il les vend & raison de quarante-cing
centimes.

Il s fabrique en France & pen pres 10 mil-
lions de boiles de toutes dimensions: les plus
grandes, appeldes « triples boites, » contien-
nent de cent dix & cent vingt sardines.

Quandle pécheur ne sesl pas en'enduavec
le mailre d: la friture, il porte son poisson
an magasin, ot il Jui est paye d’aprés un
tavif fixé par le syndic. Les sardines qui vont
au magasin sont généralement un peu infé-
ricures en taille et en beauté a celles que 1'or
vend fraiches ou pour la fifture, ot (qui onl
Jusqua quinze centiméties de long. Aussi
subissent-clles une opération toule diffe-
rente. On ne les étripe pas, on les sale, on
les presse ct on les met en bail, Elles sont
surtout vendue dans le midi de 1a France,
L exportation des sardines pressces est (ros-
minime. Nos fabricants wexpédient gnére
plusﬁdu solxanle a soixante-dix mille harils de
et o sovfont go o e 30 il
Sl : eux mille & trois
mille poissons.

Le mouvement de fond de la péche de la

Le plus on moins d’abondance de la péche
tient & plusieurs canses. Quand les poissons
qui font de la sardine lenr principale nourri-
ture se montrent dans les pavages ou elle se
teouve, elle reste au fond de la mer, et quel-
que appit qu'on lui jelte, vien ne la peat faire
remonter : elle se sent poursuivie,

L’hiver, elle quitte nos régions et émiare
vers la Méditerranée. Elle va surtout habiter
les cotes dela Sardaigne (Sardinie), d’ol elle
a liré son nom. Dans ces parages, les thons
en font une consommation considéralle.

Une fois qu’il a vendu son chargement, le
pécheur reprend immdédiatement la mer et
recommence une nouvelle péehe. Sielle est
heureuse, il revient promptement vendre a
nouveau son poisson. Il risulie de cet espace
irrégulier de temps entre chaque reloar des
péeheurs, et duchangement constant d’heure
des marcées, que les sardinitres n'ont pas
d’'hienves régulicres pour lear travail. It faut
qu'elles soient présentes a l'arrivée du poais-
son, quelle que soil 'heare & lagnelic on I'ap-
porte.

En Franece, la péche dela sardine se fait
surtont sur les edles de Brelagne, entre Brest
el Belle-Isle. Prs de 2,500 chaloupes, jau-
geant ensemble entre 9 ¢4 10,000 tonnecausx.
v prennent pavt; mais e’est & Douarnenez que
la poche se fait swe la plus grande éehelle,
paisqu’il 8’y vend annuellement 2 milliards
de sardines. La tlolte de Douarnenez se com-
pose de pros de mille chaloupes. Six cenfs
apparliennent au grand port, (rois cenlsh
Triboul, petit village sitaé de Uaulre edlé de
la riviere de Douarnenez , el cent i peu pres
a Saint-Jean, & un-kilomatre plus loin,

Les chaloupes de Douarnenez, admirable-
ment construites, mais non pontdes, portent
deux mats penchés en arricre et sont fings
voilitres. Chacune ’elles est montée parcing
hommes d’éyuipage, en Y comprenant le pa-
tron, ou par quatre hommes et wn mousse.

Ge patron est le plus sonvent le propii®
taire de la chaloupe; il engage ses hommesd
part enticre ou & demi-part, suivant leur -
bileté on suivant des conventions fules cafie
eux. S'il est, loiaussi, engage par un fabui-
cant, il est également a la part. La part el
entivre est d'an mille de poissons sur quing
mille. Chagque semaine on donne anx hows
mes c2 qui leur est mécessaire pour vivies
eux ef lear famille. Le comple géneral est ik
par le syndic 4 la fin de la campagne, On volf
par ]e‘t quele péchenr gagne dautant plus que
la péehe est plus abondante of que le poissil

se vend plus cher.

a v i L] 1
( niLT‘l‘”“Uﬂd une chaloupe supporte des fras
[l lul sontparticuliors., Indépendammentdd

ll”l\ (‘ll‘ lfl L\-hﬂllﬂ}l]l)" 1{){‘[ LU LII'IHQL‘. (Iui eq[[}dllf"
x 0o a ~ 2 . 3 s
_1Ull-, sur les chantiers mémes de Douai=

) - . . T i 9
henez ef qui lui codte 1,500 fr., i) faubesh-
11}1[.11 a 600 fr. par an la somine que néecessite
achat o YA H ) ] % .
l achat ou l'entretien des filets. WMais ce q@t
UL est surtout onéreux ,
cotlajt,
la hary

e Yest la rogue. Bild
1Lya ([“L‘IIIHL‘S anngdes Asvon "‘]“ fr.
I”.,‘, i‘]l:\ l."-)l“'lll\ ,i-l“j ﬁ:”'([’fl”i (h.‘ T”u
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moins grande quantité. Cest a co fait (qu’il
faut probablement attribuer la pénurio poly-
tive de la pdche de la campagne actuells,

Parmi les eing mille pécheurs de Dounar-
nenez, quelgues-uns sonl mariés et
famlle. Ceux-1a sont presque tous posses-
seurs de lear chaloupe. Tes hommes d’équi-
page sont des matelots engagés pour la cam-
pagne. Les pécheurs couchent presque tou-
jours dans leurs chaloupes apres les avoir
« tentées, » cest-d-dire combiné avee les
miits et les voiles une tente qni les abrite par-
faitement. Ils sont ainsi tout préts pour s'é-
lancer au premiersignal, siles bandes de sar-
dines arrivent.

Le samedi, c’est toute autre chose. Sui-
vant Uheure de la marée, les pdcheurs ren-
trent au port entre une heure et huit heures
du soir. On ne péche jamais le dimanche. Ce
jour-la tous les pécheurs se répandent dans
les rues de Douarnencz. Malheurcusement,
les péeheurs engagés qui n’y ont pas lear-fa-
mille remplicsent les « débits de boissons »
ct font une ombre (riste au tableau. Ilss’eni-
vrent avec une eau-de-vie qu’enx seuls peun-
vent boire. Cependant, le lundi ils regagent
tant bien que mal leurs chaloupes, cf, apres
(quelques heares de mer, ils redeviennent
fore¢ment sobres pour la semaine.

La péche est finie, nous disnng adieu, ou
platot aw revoir, a catte splendide baie de
Douarnenez. De vavissantes collines qui pro-
longent jusque daas la mer leur luxuriante
végélation, la Dbordent lout autour. Elle a
pres de vingt lieues dz civconférence. Par
nn beau soleil et un jour de mer bleue, la
baie de Dounarnencz est une seconde baie do
Naples. IL n'y manque que le Vésuve pour
que U'illusion soiv complte.

HENRI BUTAT.

pere-de

{Journial offic.)

FPourguel la mer ¢it salde.

n

(Suite. — Voir les nos 44 ct 46},

Dans.le sein de l'ocdan, rdgne donc la plus
grande aclivité, et, je n’al pas besoin de le
dire, Ia plus grande impdtnosilé: courant
verticanx déterminé par le brassage dénergi-
(qae des-glacons uni remontent & la surface ;
courants verticaux de massas d’ean se plagant
pw ordre de température et de salure & diffi-
rents niveaux; courants verlicaux de vapeurs
Ligéres, purs de sel, gagnant les cieux ef for-
mant les nuages.

tie n’est pas tout. Das couranls horizon-
taux saperficiels d’eaux légtres, d’caux peu
sildes, des courants horizontanx sous-marins
d'eauxlourdes, froideset=dlines,se produiront
anssinécessairemenl pour satisfaired cet éqni-
libre intangible, inaccessible. Circulation ad-
wmirable! que Micheleta comparde ala cireala-
lion du sang dans les veines et les aviéres duo
corps, etqui fontquelamer est sans cesse ani-
meée d'un mouvement mystéricux, inddépen-
dant de celut que loi donnent les marées, et
(qni mélange les couchies diversement salées,
diversement tempérés, diversement agitées
quelle présente, desorte que la salure géné-
rale de ses canx ne subit en somme qué des
variations fort légeres. =
- IZL n'allez pas croire qua cescourants sous-
marins sont de simples hypothéses, consé-
(quences foredes d’une théorie. Volcl un exem-
ple: -

Dans la Méditerrande, les caux légeres doi-
venl pénétrer de 1'0Ocdan, el & la sur'fm;c. par
I déteoit de Gibraltar. Il est done nceessaire,
sl nous avons dit vrai, queles caux lourdes
et salines en sortent par un courrant sous-
marin et par le méme détroit. Or, l’umstuz]}\ce
dos

N

Tun conrrant sous-marin a 616 constatée, '
1712, de 1a fagon la plus probante : un brick
hollandais, could a la hauteur de Ceuta par
i corsaive, en ladile année, disparut et fut

t}quo._quelques joursaprés. Cefait, cité dans
ladmirable ouvrage du capitaine Maury
prouve évidemment I'existence d’un courant
sous-marin paralldle et en sens contraire du
courant de la surface ; d’autres préuves non
moins déeisives établissent d’ailleurs la géné-
ralité du phénomdne double indiqué. -
IV

~ Noubliorns pas que nous naviguons tou-
Jours vers New-York. Nous allons constater
en sortant du Gulf Stream et en enlrant dans
1‘es‘enux américaines, que celles-ci sont plus
froides, plus saldes, plus vertes. Grce 4 nos

instruments, ces constatalions sont faciles.

Voici maintenant Ja mer bien plus froide
encore. Nous traversons un courant super-
ficiel d’eaux de Wds-hasses température, ve-
nant des poles et en sens contraire du Gulf
Stream. Gar ce ne sont pas seulement des cou-
rants chauds qui voguent alasurface de la mer
la différence relative des tempéralures et des
salures peut accoupler ala surperficie des cou-
rants fort variés seus ce double rapport. Le
courant d’eaw froide gue mous traversons
n'est autre que celui qui descend entre lo
Groénland et IIslande (1) el fait le corres-
poudant paralléle et en sens inverse du Gulf
Stream.

Nous avons, & n'en pas douler, des preu-
ves nombreuses de circulalions diverses, mu-
tiples, complexes de la mer tout au fond, et
a sa surface. Do ces mouvemenlts de la mer
naissent ceux de I'atmosphire, car celte cir-
culation océanique, due a des différences de
températuve et de saluce , produit des évapo-
rations variables, dont les mouvements de
Tatmosphtre sont la conséquence. De 1a ces
voyages de la gontte d’cau dont je vous en-
tretenais en commencant; de 1a les préeipita-
lions plus on moins abendantes d’eau (pluie,
neige, rosér, gréle, ete.); deli non-seule-

ment l'assainissement de l'air que nous res-
pirons, mais encore tous les phénoménes cli-
matologiques et météorologiques des diverses
parties de la terre.

B1 cette évaporalion , au lieu de s'exercer

combien elle serait colossale et exagérde, d’a-
pres n8s expériences ci-dessus relatées !
NADIE.
(La suite prochainenent).

LA LANGUE FRANCAISE AU CANADA, — Qui ne
connait Kvangeline, ce doux el chasle réeit,
Pane d2s ceavres capitales da T'illustre poéte
américain, notre contemporain, Longfellow ?
Ghacun des vers de ce poéme résonne comme
un ¢chodes tradilions dn temps oit lescouleurs
do la Franceflottaient snele territoire de I’Aca-
die. Gommenl no serions-nous pas fiers de
voir c2s souvenivs encors assez vivaces pour
revétir sous la plame du eéléhre Gerivain,
une forme aussi touchante, aussi poétique.

(Qaant a nons, il nons suffit, ponr épronver
cetle impression, de retroaver dans les pu-

blications (ui se¢ rdédigentl eneore en francais
dans le Canada, cos formes vieillivs de notre
langue, qu'une domination étrangtra a sous-
traites a celle de nos académices.

Que Pon ne se hate pas pourlant de croirve
e les descendants des colons francais sont
re:[és complétement élrangers anx mouve-
monts litléraires accomplis chez nons. Il est
dans ce pays plus d'un talent exercé, parlant
avee aisance le francais de nos jours; on

n’en sanraib donter en lisant le charmant apo-
logue que nous avons rencontré dans les co-
lonnes de la Minerve de Montréal, et que nous

reproduisons ici, afin quechacun puisse pren-

(15 Un secoml systome de courants superticicls en
cens confiaire Tun de Nanlre, non moins hien connu que

celui du Gulf Stream et du Grosland, est celui qui lait |
© pendant & ce dernier, cf qui s¢ compose d'nn conrant

d'ean chaude (Kulo Siwooy), " appelé courant noir du
Tanon. of d'eau froide, qui coule entre le délroit de
Japon,

Davie of Ja haie de Daflin,
7

sur do Ven salde, se faisait sur de Uean dovce -

LE CLOCHER ET LA TOUR FEODALLR.

Aux flanecs d’un riant vallon .
; Abrité de 1'aquillon
Et baigné @ un cours d’can qui, sous de frais ombrages,
Fertilise ses rivages,
Une tour du temps féodal,
Temps d'un despotisme brutal,
Dressait sa téte erénelée.
Dans le fond de la vallée
Un clocher pyramidal,
Surmont¢ ’une eroix, s'élevait sur Iéglise
Au centre du village assiso.

« Oses-tu bien, disait la tour,
« Prétendre que ta gloire est a la mienne ¢gale;
« Toi dont la mince spirale
« Va s'effondrer, quelque jour,
« Sous le soullle de la rafale?
« Oses-tu comparer ta. croix.
« Devant qui le villageois
« Dévotement s'agenouille :
Lt que d¢ja ronze la rouille,
« A mes antiques eréneanx,
« (e superbe diadéme
A qui les hommes, le temps méme,
« Livrérent en vain lenrs assauts?
Mon dur granit bravera les orages
Ainsi que Pinjure des ages
« Jusques au lointain avenir,
« Quand ton humble aiguille de picrro
Aura eroulé sur la poussicre
« Sans laisser de son nom le moindre souvenir.»

«

«

[(
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« Voisine, soyez plus modeste, »
Dit le clocher; « Porgueil vous ¢gare avjourd’hui
« C'est une passion funeste -
Qui toujours ici bas & nui.
Si vous c¢tes la plus azée,
La plus épaisse d’entre nous,
« Bi je suis moins hant que vous,
Vous tomberez par le temps ravaz'e
It moi jallronterai ses coups g
Car ma fleche fut érigée
Par la picté des humains,
« Mais de tyranniques mains
« Constroisirent vos murailles,
Souvent lo bronze des hatailles
« De vos flanes a vomi la moxt;
« Dans mon paisible sein I'afflizé trouve un port,
« Votre pouvoir vient de la terre;
« Le mien m'est donnd par le eiel.
« Votre helfroi sonne la guerre ;
« Ma eloche & prier U'Eternel
« Convogue toute dme chirétienne.
Vous divisez les hommes par la haine;
« Je les réunis par amour;
« Ma croix porte leurs voeux jusques au divin trine
« Lt durera plus que votre couronne.
« Elfvoi du terrestre séjour, »

[(

(
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En faisant cett prophétic
Le clocher avail raisen,
De méme que Jérémic
Lorsqu’il prédit la cluite de Sion,
Au bruit terrible du canon,
Croula bientot la tour altiore,
Sans qu'il véstat picrre sur pierrey
Par contre, dans le saint lieu,
0a les fideles prialant Dieu,
Lonztemyps apres, 'airain sonore
Retentissait au lever de Paarore,
Pour appeler le peuple d'alentour.
L’oubli vegne sur la tour;
Le clocher subsiste encore.
A. Mansais.
Montréal, Lef novembre 1869.

POSTE AUX LETTRES.

I’aviso &4 vapeur 1'Estafette partira pour
Syduey, avee les dépdehes de la colonie pour
les Blals-Unis et UEprope, le samedi 27
du courant. 2

On recevra o la posle, vendredi jusqu’a six
heur:s da soir, les leltres alfranchies en nu-
méraire au guichet du bureau.

Les leltres affranchies en timbres-poste
pourront etre jetées dans la boile supplémen-
taire de la rue Joinville jusqu'a 8 heures 3/4,
et dans la holte dn burean, jusqu’aneuf heu-
res précises.

LISTE DES LETTRES
Reslanl ala poste de St-Pierre,lemardi 16 novembye 1869,

LETTRIES FH;L\'(}L\.ISI‘JS-

MM. ’
Le Rouyx Jean-Mavie.
Lemalle Louis.
Lubert.

Potit Pierre.

MAI.
Albecque Auguste.
Domasson Chiri.
falivier Louis.
Leeronier Piorre.,



e

A DIVERS BATIMENTS FRANCAIS @

MM.
Lelrancois.
Dagzuerre J,-B.
Daguerre 15,
Palvadeau.

Meni Désiré.
Labadic Bernard.
Nourry.

Lo Moison Jean.
Guichon Yves.
Bygquard.

Coquen Zéphir.
Mari Idouvard.
Lidtout.
Roissivon Allain.
Téry Baptiste.

MNM.
Tamon Jules.

- Bertho Jean-Marie.
Galeéne.
Philippe.

Beloir Victoir.
Gueno Emile.
Bourdieu Yves.
Vilman Louio.
Costard.

Voisin Francois.
Durand. -
Bodizuet Pierre.
Gilbert Severe.
Rozé.

Vicol IFélix.

Régend Henry. Chapon.
Diazon.
LETTRES ANGLAISES !

MM. LM,
Allanger ct fils. Green John.
Anics. Halot A.

Allen H. - Tenry Jacques.
Aoton. Hosmer M.-D.
Amishong. [Tachet Thomas.

Baillie William.
Bonnin L.
Briand.
Blancha J.-M.
Bejain Charles.
Coste Solerrino.
Chaille.
Gros.
David Yves.
Dalif James.
Dubois.
Des Brulais.
De Cherval.
Delaney.
Tnot Jean-Maric.
Eloi Auguste.
Trémont Jacques.
TFougery J.-M.
Torgond Julien.
TIfavre Viclor.
Torsey R.
Guillo Ifelix.
Glatin Francois.
Garnier Constant.
Guillot Henri.
Griset.
«Givroir Leffray.
L' Agent complable de la poste auzx lellres,
D. DESNOULE.

Joannet.

Jame Louis.

Leroix Francois.
Luzé Francois.

Le Guly IFrancois.
Lechevalier Joseph.
Landiney Abraham.
Lilly Georges.
Lessard Magloire.
Marree.

Mar Eric.

Millar Peater.
Malone M. A.
Mearns Henry.

Mae Donall Magzaret.
Maloney Bridzet.
Noél Joseph.
O'Toole-Palrich.
Power Maurice.
Quinioux Charles.
Tobert Eugéne.
Sullivan Garret.
Schutz Léo-Plerre,
Turner John.

Volan Jules.
Welch. J.-R.

e Q-0 0 <=

ETAT CIVIL.

SAINT-PITZRRE,
NAISSANCE,
14 novemnbre. — Martin Llie-Victor.

16 id. — Heudes Marie-Louise.

18 id. — Vigneaun Albert-Eugene.
MARIAGES.

11 novembre. — Leprovos Auguste-Célestin, ton-

nelier, avee Lechevalier Julie-Francoise.
15 novembre. — Rosse Albert-Alfred, tonnelier,
avec Lliconde Marie, sans profession.

16 novembre. — I'rioul Aristide-Elie, marin pé-
cheur, avee Sullivan Marguerite,
18 novembre. — Beaulils Désiré, Aspirant pilote,

avec Thomas Garoline-Francoise, sans prolession.

nhicis.

91 novembre. — Jacquachoury , 'Elllillf:rbl{il)!1a_
nie, Azée de 22 mois, née a Saint-Pierre (iles Saint-
Pierre et Miguelon).

—_—

EPHEMERIDES.

NOVEMBIE.

9n. = 1665. — Les pertes maritimes ecssuyées par
la régence de Tunis Pobligent A siguer un trait¢ de paix
avee la France.

" (,z‘(,h_i lll’:m. Prise de I'ile anglaise de Sainl-Bustache
par le marguis de Bouillé. 2 5

97, — 1838. — Bombardement de Saint-Jean d'Ulloa
par escadre du conlre-amiral Baudin.

28. 1838, — Livacuation du fort de Saint-Jean
d'Ulloa par les Mexicains.

90— 1746. — Le cemte Du Bois de La Motte, avee
un vaisseau ct une frégate, ‘repousse Tattaque de 4
vaisscaux anglais.

30, — 1696. — Prise sur Tes Anglais de Tile ef du
fort de Saint-Jean (Canada), par Lemovne d'Ibervilfe.

DECEMBRE .

fer, — 1693. — Tenlative infructucuse des Anglais
pour braler Saint-Mala.

NOUVELLES MARITIMES ET COMMERCIALES
PORT DE SAINT-PIERRE

BATIMENT DE L'ITAT:
ENTREE.

L'avizo & vapenr ['fstafellz, ecommandé par M. Pou-
dra, liculenant de vaisseau, est mouillé sur rade le 22
novembre 1869, Passager: M. Debroise.

BATIMENTS DU COMMERCE.

Novembre. ENTREES
|7. Success, c. Rogers, biscuit, -

— Toussetelle, e. Edonard, hois.
I8. Pascal, ¢. Daguerre. lest.

19, liéros, c. Georges, lest.

— Shooling-Stat, ¢. Bains, div. march.
20. Victor-ct-Eugene, e. Ghapon, sel.
Novembre. SORTIES
16. Snow-Squall, c¢. Chelson, lest.

YENAXNT DE
Saint-Jean.

bhaie de Fortune.
Pointe-a-Piire,
Saint-Jean.
Yarmouth.
Saint-Martin.

ALLANT A
Sydney.

— Arab, c. Forest, lest. Svdney.
-18. 8.-B.-Ilarris, c. John-Moore, lest.  Georges-Town.
— Sueccese, ¢. Nogers, lest. Sydney.
19. Wave, e. Livan, lest. Svdney.
-— Catherine-Roval, c. Boudrot, lest. Sydnpey.
- - Iidwin, ¢. llacket, lest. Svdney.

20. Nine-DBrothers, c. Ledwell, lest.

C P.-Iidouard.
— B.-Killam, e. Crosbey, lesl.

Sydney.

— TFlora-del-Mar, c. Pellon, lest. Svdney.
— Shoeolting-Slat, ¢. Bains, lest. Sydney.
93. Mary, c. Boulin, lest. Sydney.
— Mauve, e. Rourdaze, Marseille.

avee 82,750 kil. morue stche et 50 kil,
huile de morae, ¢h. par MM. M. Guibert
et ils, ve Lepomellee ct fils.

—- Corolla, ¢. Laing, Martinigue.
avee 110,468 kil. morue stche, ch. par
MAL P, Beautemps, E. Levilly et Cie, V@
Lefrancois, M. Guibert et fils, . DBeau-
temps, Ld. Thomazeau.

— [reres-ct-Sceurs, c. Berest, Guadeloupe.
avee 137,902 kil. morue stehe, ch. paria
Gie Gle Transatlantique, MM V. Lefran-
cois, Lemoine, P. Boitard, Hubert, E.

Levilly et Gie,

ANNONCES & AVIS

AVIS AU PUBLIC.

M., IRDUSSHE Hugdne, domicilié
4 Saint-Pierre, rue Colbert, n° 3, se charge

et ———

d’éerire lettres, demandes, commandes, f,
tures, efe. Il se tiendra ¢galement a la digy,
sition de MM. les négociants pour la feny,
de leurs livres. 10—

e ——

Avis au commierce.

s

Par suite de la cessation de commerce de
la maison Liomo, Vaurar et G, MM. Packay
et G, d'Eu, ont établi le dépot de leurs Dis-
cuils chez M. BPourpoint fils, armateur
a Dieppe. b—3

A VENDRE

PAR LICITATION

Entre Mlajeurs et TEinewurse
Sur baisse de mise a priz.

Le 2 décembre 1869, & une heure du soir,
dans la salle du Tribunal, il sera procédé, suy
baisse de mise & prix, en vertu d’'une ordon-
nance rendue en chambre . du Conseil le 1§
novembre 1869, 4 la vente publique auy
encheres d’'un lerrain situé en cetle ile, rnp
Lamentin appartenant aux successions et com-
munaulté Pierre Lafourcade.

Pour plus amples renseignements s’en ré-
férer a Uinsertion contenue dans les numéyos
du 14, 21 et 28 oclobre 1869 de la Fewil:
officielle des iles Saint-Pierre et Miquelon, ¢
au cahier des charges déposé en I'élude dy
Notaire ou toute personne pourra en prendre
connaissance.

Mise a prix réduite par 'ordonnance sus-
visée. . Pl it 1,500 fr,
Fait et rédigé par le Notaire soussigné.

Sainl-Pierre, le 17 novembre 1869,

Le Nolaire,

9_9 C. Savoxonw.

HEURES DES PLEINES ET BASSES MERS
a Saint-Pierre
Du 25 novembre aw 1% décembre 1869,

| DPLEINES MERS | DBASSES MERS
DATES ——
MATIN SOIR MATIN | SO

NXOVEMBRE. \ 1
S REE: l 1. m. h. m. . m. | h.om
Jeudi 25 |41 58 | 0 27| 5 52| 6 9
Vend, 26 ( 4 00 |-1 36} 6 51| 7%
Sam. 27| 2 45| 2 54| & W3NEEEE
Dim. 28| 3 33| 4 09 9 oSS
Lundi 29 | 4 35| 4 42| 10 33 44L&
Mardi 30 | 5 13| 5 4t |41 35|00 @
Mere. 1| 6 07T} 6 32|00 27 (00

OBSERVATIONS METEOROLOGIQUES

*Faites a I'Hopilal maritime de Saint-Pierre, du

i R W N R I O R S SN e nT i s

IlAUTEI‘I]‘u TEMPERATURE 5
DU "BAROMETRE EXTERIEURE TEMPERATURE. | DIRECTION FFORCE 2 :
DA’[ES en millimetres. au nord et a I'ombre. du d LTAT GENERAL A \
1 a \ \ 1§
) -— --_.‘\—f' - T — .
10 heures| 4 heuves | 10 heures | 4 heures . . VENT BUOCLE L P“El\ OM ii\ES Dn ERSI
du matin.| du soir. {du matin.| du S0 A KLU D ER ' oSS £ ‘
17 758 762 —0 1 2 2ois \.-E _‘/‘
~ _— i\ .-h. "1 Ui.‘CU. 1
- Ni. ! Pluie.
1 |
(i.-Cu.-St, I
L e 3
Cu,-Ni, t
|
Ni. !
Ni. Pluie. 3
Ci.-Cu. !
|
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