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A partirdu 24 de ce mois, la Feuille officielle paraitra DOMAINE.
le Sament de chague semaine.
- — | lableaw presentant les demandes de concession de gréves ou de
PARTIE OFTICIELLE. terrains faites pendant le 4° trimestre 1865 a titre gratuit.
POSTE AUX LETTRES. NUMEROS
. o . y . : ; bini d’enregis- o
A partir du 15 février prochain il sera établi un service | f| NOMS BT PRENONS mmeit DESIGNATION
régulier de correspondance enfre Langlade et Miquelon. des demandeurs. des DES GREVES OU TERRAINS DEMANDES.
Les départs auront lien de Langlade et de Miquelon, le demandes
jeudi de chaque semaine, 4 8 heures du matin, en hiver, et a
7 heures, en éte. Terrain situé a Miquelon, dans le
I’échange de la correspondance se fera 4 la ferme s _ |quartier de I'Anse, 4 10™00 0. de la
Durand ot une hoite sera placée a cet effet. Bizeuil (Victor). | 107 |propriété du demandeur, borné au N.
T : PO : et au S. par des terrains vagues. a I'E.
Saint-Pierre, 14 février 1866. par une rue projetée et i I'0. par un
e — terrain vague.
Service de I'Ordonnateur.
_— Terrain situé a Saint-Pierre, au N.
oy st - de la rade, borné au N. par la mon-
INSCRIPTION MARITIME. Meénard. {{{ |[tagne, au S. par la mer, a I'E. par la
i ; c PR s ; i - - |concession Fréchon-fréres et-a 1'0. pa
Francisation des batiments des Etals-Unis et du Canada. la propri¢té Delahaye et Vettier.
Paris, le 6 65. } ;
. h . e m!a.rs 18 0‘ o Terrain situé 4 Saint-Pierre, au N
Monsieur le Commandant, en vertu dll_ﬂe décision du 0. de la ville (ancienne concession Fon
11 janvier 1865, concertée entre MM. le ministre du com- taine Barthelémy), borné au N. par la
merce et des finances, les navires des Etats-Unis et du Ca- Frigalet. {12 |concessionveuve Alexandre, au S. par

la rue de la Gentille, a I'E. par la rue
- des Miquelonnais et 2 I'0O. par un ter-
rain vague.

nada, admis & la francisation, conformément aux décrets du
95 aont 1861, et 5 février 1862, jouiront des réduclions de
droits accordées , & dater'du 1 octobre 1864, par les tarifs

conventionnels. B, s . . Terrain situé i Saint-Pierre, au N.
Ces droits sont fixés ainsi qu'il suit : de 1a ville, borné au N. par la rue ma-
e fen bois....... 20fr myneau, au S, par la concession Gau+
Batiments de el T ) 1 60 Par tonneau de jauge Reégnier (Frangois) {13 |chard, & 15 pa:"laltvgoniis?;ozlml]);i:“
Coques de batiments {en bois....... 20 francais. .Eiléili]egri(];}a.s (M)afhigu). P

de mer.......couvees eu fer........ 40 )

Les machines ou moleurs installés sur lesdits bitiments , en bois ou Terrain situé a Saint-Pierre, au N,
en fer, seront soumis au droit de 12 francs les 100 kilogrammes, de la ville, borné au N_. p.'u;illa rue BrIl;e,
conformément aux dispositions des tarifs 'convenftionnelsap- gt (Bradert o il;r;S) Ealx'-El.a pc;rnclgsz:oor?ceségi;::%zr(iaga
plicables aux machines pour la navigation importces par na- (Josei:h) ¢t 31'0. par un terrain vaguel

vires assimiles.

: in situ¢ a Saint-Pierre, & 1'0.

Recevez, elc : Terrain situé & ;
: ’ . 3 cali 115 lde la ville, borné au N. par la conces
Le Minisire secrétaire d'Etat de la marine et des colonies, Ca.w.he;b (Paul) 56 sion Hervy, au 8. par I'avenue de l'a
Signé G P. DE CHASSELQUP-LAUBAT., Petit-Pas (Théod*). 116 [battoir, a I'E. par la rue Saint-Servan

et 2 1'0. par la concession Roger.

COMPTABILITE CENTRALE IjES FONDS. Terrain situé sur I'étang Coudreville

o et 4 1'E. de la propriété Laralde(Pierre),
AVIS AUX CREANCIERS DU SERVICE COLONIAL. borné au N. ng la rue fe ‘l"ggpit:;lr, 33
I administration de la marine rappelle aux créanciers du irqu; 1“'{1 532 et“;“}%gl‘np; Ltk I;rgpriété
service colonial que la cloture du mandatement des dépenses Laralde (Pierre).
du service colonial, pour 'exercice 1865, auralieu le 20 mars
prochain, et leur paiement au trésor, le 31 du méme mois. _
Elle les engage, en conséquence, a produire leurs tilres Saint-Pierre, le 1°7 février 1866.

Cormier (Gratien).] ~ 117

en temps utile et les prévient en outre que les créances (qui Le Condusteur chargé des travau,
seront présentées aprés le 20 mars, ainei que les mandats ity

non payés au 31decemois, ne pouvant éfre mandatés et or- C. SEVENO.
donnancés qu'en France, leur acquitiement dans la colonie Vu : L'Ordonnaieur,

éprouvera un trés-long retard. J.-C. DAIN.



— T —

—

Ftat indicatif
enchéres publiques

des demandes adressées
NUMEROS
d'enregis-
trement
des
demandes

des gréves ou des terrains qu
aw bureaw de
a 'Administration.

S

ESIGNATION
NOMS ET PRENOMS B

d deurs DES GREVES OU TERRAINS DEMANDES.
des deman .

i seront vendus au
'ordonnateur, par suite

Terrain situé 2 I'Tle-aux-Chiens,
borné au N. par la gréve dua de‘ma‘n‘-
deur, au S. par un terrain vague, a l'g.
par la concession veuve Q(_)usm eta 'O,
par la propriété des heéritiers Busnot.

Letrouvé (Pierre). {03

“Terrain situé a l'IIe-anxTChlcns .
borné au N. E. par la conecession de la
veuve Ranou, au 8. O. par la_route de
I'lle, au N. O. par un terrain vaguc
et au S. E. par un terrain vague.

Veuve Ranou. 194

Terrain situé a la Pointe-Blanche,
borné au N. par la concession du de-
mandeur, au S. par un terrain vague.
a I'E. par I'é¢tang du Cap-Noireta 1'0.
par le Petit-tivre

Chrétienne (Jacq.).

Terrain situé¢ 4 50™00 au N. de I'¢-
tang Boulot, borné au N. et au S. par
uu terrain vague, a I'E. par la conces-
sion Vigneaux et & 1'0. par un terrain
vague.

Gautier ( Prosper). 106

Terrain situé a 1'Anse-i-Ravenel,
borné au N. par un terrain vague, au
8. par la montagne, @ I'E. et 21'0. par
des terrains vagues.

Girardin (Gratien). 108

Terrain situé¢ a Saint-Pierre, a 1'ls.
de la propri¢té Laralde (Pierre) (¢tang
Coudreville), borné au N. par la rue de
I'Hépital, au S, par la rue Boursaint .
4 I'E. parun terrain vague et 41'0. par
la propriété Laralde (Pierre)

Maillard (Vincent). 109

Terrain situé¢ a I'¢tang Coudreville ,
borné au N. par la rue Boursaint, au
S. par la concession du demandeur
I'E. par la consession Cormier
Zlml? et a I'0. par la propricte
din (Hyppolite).

—_— | |

Saint-Pierre, le 1* février 1866.

Laborde

(Jean-Baptiste). 1
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( One-|
Girar-

Le Conducteur chargé des travauz,

C. SEVENO.

Vu: L'Ordonnateur,

J.-C. DAIN.

PARTIE NON OFFICIELLE.

BULLETINS DU MONITEUR._

Du 31 décembre.
rein et I'Italie a été
On écrit deRom
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d’une nouvelle brigade. En outre, le pa oncant la formation
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es nouvelles du Me;tique apportées pa;' le paquebot
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gagee depuis le 26 lovembre grice ay
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geénel e des bandes dispersées d’Escobedo la cavalerie dy
oursulle 2 el i svéne
gonlingent qustro-mexicain. A la sulte de cet événement,

1it leur soumission.

Jusieurs chefs avaient fa ] 3 :
F]ug;lecoustatait 3 la Havane, a la date du 5 décembre, 1ex-

cellent effet produit dans I'ile par les recent(i',s H;;ielf::ltli‘ﬁngls?s
par le gouvernement espf%:—'{“Ol pour amer:ier i ?};lavaae ela
traite, et par suite 1'abolition ‘graduelle de l'es go. 8

Des 2 et 3 janvier.— D’aprés les derniéres nouvelles de I

Vera Cruz, on ne doute pas que

renforts arrives sur le tr

pacification comp.}qléte et p;tf)ﬂlliine de toute I'étendue des cotes

; _ villes ma s. )
engi Ceeesri(tiec;l;( Berne que le gouvernerqent fast assuré du ré-
sultat favorable du vote populaire qui _dm@ avolr hep dang
toute la confédération helvétique, le 14 janvier prochain, su
le projet de constitution revisée. ‘ _ :

La session législative des cortés portugaises close ponr Ia
forme le 26 décembre dernier, doit élre reyrise 18 2 janvier,
Les chambres ont décidée d’envoyer une députation au roi e
a la reine pour les féliciter de leur retour. Cette méme dépu-
tation est chargé¢ d’exprimer au régent la reconnaissance dy
pays pour la sagesse avec laquelle il a dirigé les affaires en
I'absence de son fils,

Quelques éleclions partielles pour la chambre des députés
viennent d’avoir lieu dans le rovaume d’Italie. La plupartdes
¢lus appartient au parti modéré, mais il sera encore néces-
saire de recourir & un ballotage dans plusienrs colléges.

Le mini-tére italien est ainsi constitué : MM. le général de
La Marmora, présidence du conseil et affaires étranggres:
Chiaves, intérieur; Jacini, travaux publics; Scialoja, finan-
ces ; Defalco, grice et justice; le oénéral Pettinengo , guerre;
Angioletti, marine; Berti, instruction publique; et par inté-
rim, agriculture et commerce.

Le nouveau cabinet devait préter serment, le 2
entre les mains du roi. :

. Les avis de Suez, du 25 décembre dernier, annoncent 1'ar-
rivée de U'Impératrice , paquebot des messageries impériales,
apportant les mall:s du Japon, de la Chine et de I'lnde. Les
passagers et les marchandises ont ¢te transhordés a Alexan-
drie sur le Said, qui a fait route pour Marseille.

Les_ communications télegraphiques entre Messine et Ale-
xandrie sont foujours Interrompues.

Le congrés féderal des Etats-Unis st ajourné le 20 dé-

cembre. Il ne doit reprendre 1 :
Il ne e cours de ses séanc ue
vers le 8 janvier. e
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igdes connues et professant environ 1,100 religi is-
On peut évaluer & 33 ans 6 mois la durégeuzlr:ss ldelir
gyenne. Un quart des enfants décéde avant leur septiéme
ge et la moitié avant leur dix-septiéme. Sur 100 indi-
qitus, 6 atteignent I'dge de 60 ans et au-dessus, 1 sur 500
giive & 80 ans et 1 sur 1,000 seulement parvient jusqu'a
400 ans. Sur le milliard d’individus vivants, 330 millions
meurent ghaque année, 91,000 par jour, 3,730 par heure
60 par minutes, et parconséquent 1 par seconde, Ces 336
millions de déces sont plus que balancés par 412 millions
112 de naissances. L’excédant, soit 82 millions 112, indique
la proportion annuelle du genre humain. On a remarqué que
~ naissances et décés sont plus fréquents pendant les heures
de nuit que pendant les heures de jour. En comptant
{4 mariage sur 120 individus de tout sexe et tout age, il se
célebre dans le monde entier 83,300,000 mariages annuel-
lement. ' '

LCONOMIE DOMESTIQUE.

HUILES : 1° Huies A MANGER. — La meilleure huile & manger est
sans contredit 1'huile d'olives et en particulier 'huile d'diz. Les pre-
dites huiles vierges surfines, se distinguent
en huiles & gouil de fruit eten huiles sans goit de fruit; I'huile & goit de

miéres qualités pour la table,

fruit est pref(rable, mais il faut sy habituer. Ce qu'on appelle huile
verte estune huile de premicre qualité provenant de fruits récoltés avant
leur maturité : cette huile est d'abord un peu acre, mais elle se dé-
pouille bientdt de ce défaut par le repos et la clarification. — L’huile
d'olives, étant de toutes les huiles comestibles celle qui a le plus de
valeur, est I'objet de fréquentes falsifications et, 4 moins de la faire ve-
nir directement du pays, on en trouve rarement dans le commerce qui
soit parfaitement pure. Clest ordinairement avec de I'huile d’eillette
qu'on falsifie I'huile d'olives. Si la dégustation ne suffit pas pour faire
reconneitre la fraude, on agite fortement la bouteille : 1'huile d'olives
pure ne donne point de mousse, tandis que I'huile d'illette fournit au
contraire un chapelet de bulles persistantes; la quantité d'huile d'eillette
ajoutée & I'huile d'olives se reconnaitra donc a la quantité plus ou moins
grande de mousse que l'on aura développée. L’huile d’olives pure se
coagule plus facilement que tout autre; mais !'huile de qualité inférieure
posside cette propriété an méme degré que celle de premiere qualite.
Dans le midi, Ihuile se conserve dans des jarres de terrc vernissée.

Elle ne pourrait pas se garder dans les barils qui servent 2 la transpor-
quand on a recu une provision d'huile
du midi, ou de tout autre provenance, ¢'est donc de la transvaser soit
soit dans des pots verniss's
autrement on s'exposerait 4 en perdre une
faut pas non plus en faire & la fois une trop
grande provision; quand méme elle ne rancirait pas, elle deviendrait
toujours en vieillissant moins fluide et beaucoup moins agréable au

ter. Le premier soin . prendre
dans des jarres, si on peut s'en procurer,

ou des bouteilles de verre :
notable quantité. Il ne

gout.

L'huile d'eilletle ou de pavol est, aprés I'huile d'olives, celle qui con-

vient le mieux comme huile de ménage : il ne faut faire usage que de
la qualité connue sous le nom d'huile blanche. Son golit a une grande
douceur et rappelle celle de sa graine. Elle se clarifie par le repos dans

de grands vases que l'on conserve dans des piéces chaudes; mais il est

bon de la soutirer encore avant de la livrer & la consommation. Cette
huile se conserve moins longtemps que
de vue de la salubrité, elle ne lui est point inférieure. Dailleurs,
comme on en fabrique toute I'année, on peut toujours s'en procurer de
nouvelie. Les meilleures qualités viennent d’Arras et de Lille.

On peut encore employer comme huiles comestibles: I'huile de noiz,
Vhuile d’avelines ou de noisetles, 'huile de faines, et meéme 'huile d'a-
mandes. L'huile de noiz exprimée A froid n’est pas de beaucoup infé-
rieure .4 U'huile d'olives, mais on en fabrique tres-peu, parce qu'elle
rancit trés-promptement. L'huile de noix exprimée 4 chaud a une sa-

veur Acre, peu agréable pour ceux qui n'y sont pas habitués; elle se
elle est trés-colorée et forme

conserve aussi bien que I'huile d’olives; _
au fond des vases de grés ou elle est conservée un dépot abondant qu'il
faut avoir soin d'en séparer en décantant la partie claire avec précau-
tion. Dans les pays ol le noyer est cultive en grand, on porte le con-
tenu des noix cassées et épluchées & des huiliers de profession qui en
expriment L’huile; dans les annces ordinaires, un hectolitre de noix
mesurées avec leurs coquilles peut donner de 5 a 6 litres d'huile.
L'huile de faines s'obtient en grande abondance et a trés-bas prix dans
ie voisinage des forets de hétres. Contrairement & ce qui 2 lieu pour
toutes les autres huiles, celles de faines s'améliore en vieillissant,

ourvu qu'elle soit conservée dans des vases parfaitement bouchés, a
f’abri du contact de 1'air. Les huiles de noisettes et d'amandes, toujours

roduites en quantités trés-faibles, sont réservées pour la pharmacie et
pour la préparation de divers cosmeétiques.

Toutes les huiles comestibles, lorsqu'elles sont troubles, peu\"ent
tre ¢épurées par des lavages réitérés, c’est-a-dire en les agitant vive-
ment et & plusieurs reprises avec leur volume d'eau pure. Qn laisse
ensuite reposer le mélange et I'on décante 'huile éclaircie qui surnage
sur Peau dans laquelle t>atgs les parties mucilagineuses ontété entrai-

— 8

:]ern 23[;&2(3:& (}1 gnégnlzz;ge. Danfs {e nord,.on rend comestibles les hu es
colza, en y faisant frire quelques tranches de pain

blancf a la dose d’environ 15 gr. de pain par litre d’huile. Aprés avoir
enlevé le pain frit dans I'huile, on y ajoute, tandis qu’elle est encore
chaude, 30 gr. de saindoux par litre. On laisse ensuite refroidir ce
mélange qui a perdu la saveur dcre des huiles de graines de plantes
cruciféres, pour prendre celui des huiles douces comestibles. T
_Les huiles comestibles contractent, par I'oxydation de leurs prin-~

cipes au contact de 'air, une odeur désagréable et une saveur nau-
séeuse connue sous le nom de rancidité. On peut par divers moyens
familiers, d'une application facile, empccher pendant un temps plus
ou moins long les huiles de rancir, et lorsque la rancidit¢ les atteint;
les en dépouiller sinon complétement, au moins assez pour que ces
h.mles cessent d'étre impropres & l'alimentation. Le procédé le plus
simple pour prévenir la rancidit¢ des ‘huiles comestibles, c’est de tri-
turer une tre s-faible quantité de sucre blanc, avec quelques cuillerées
d’huile, et d’ajouterensuite ce mélange 4 la provision, par petites por-
tions, pour que le sucre y soit ¢galement réparti. La dose_est de 100
gr. de sucre triturés & froid dans 60 gr. d'huile pour prévenir la ranci-
dité de 25 litres d'huile & manger. Cette faible quantité de sucre n'al-
tére en rien la saveur naturelle de I'huile, et prolonge de beaucoup sa
conservation dans un état exempt de rancidité. Pour les huiles dont
I'action de la chaleur ne dénature pas le goit, 'huile d'ceillette, par
exemple , on peut cmployer 1'ébullition pendant quelques minutes avec

du vinaigre de vin, & la dose de 15 gr. par litre dQ’huile. Une écume

assez abondante se forme 2 la surface. Aprés avoir bien écumé, on

'huile d’olives; mais au point

passe I'huile & moiti¢ refroidie. Une partie du vinaigre s'est évaporée
pendant 1'¢bullition; le reste s’est de Ini-méme précipité au fond du
vase, sans laisser de trace sensible de son contact avec 1'huile. -—
Quand les huiles comestibles n’ont encore qu'un commencement de
rancidité, on les en dépouille en jetant dans un vase de verre ou de
terre vernissé¢ du charbon de bois grossiérement pulvérisé; la dose est
de 120 gr. de charbon par litre d'huile. Le charbon et I'huile doivent
rester en contact pendant 3 jours; dans cet intervalle, le mélange est
de temps & autre fortement agité; le charbon est ensuite s¢par¢ de
I'huile par le filtrage. Si I'¢tat de rancidité de ’huile est plus avancé,
on méle avec précaution 15 gr. d'acide sulfurique dans 150 gr. d’eau,
et I'on agite vivement ce mélange avec un litre d’huile qu'on laisse en-
suite reposer pendant 8 jours au bout desquels on tire au clair, par
décantation. Il se forme un peu de dépét au fond du vase; le reste de
I'huile est limpide, et a perdu sa rancidité.

90 Hures a nruLerR.— Toutes les huiles de graines de plantes cruci-
feres, colza, navelte, cameline, sont, ainsi que l'huile de chénevis,
propres & I'¢clairage; la meilleure est 'huile de colza lorsqu'elle a été
soigneusement épurée. On falsifie assez souvent cette huile en la mé-
lant en diverses proportions avec les huiles de cameline et de chénevis,
d'un prix beaucoup moins élevé. Cette fraude a pour inconvénient de
faire produire aux lampes une lumiere rougedtre et de charbonner
promptement les méches. Quand la falsification est pratiquée seulement
avec de I'huile de chénevis, on la découvre aisément par le ton ver-
datre qui remplace dans ce cas le jaune franc de I'huile de colza natu-
relle. Il ne faut pas faire d'avance de trop grandes provisions d’huile &
briler, 2 moins qu'un renchérissement considérable de ce produit ne
paraisse imminent. L’'huile 2 broler doit étre conservée 4 la cave, dan¢
des vases bien bouchés; le contact de lair et de la lumiére a pour ré-
sultat de la rendre ¢épaisse et de lui faire perdre une partie de sef
propriétés pour l'éclairage.
(Dictionnaire de la vie pratique.)

L’INDUSTRIE DE LA PECHE
A SAINT-PIERRE ET MIQUELON.
. .(Suite.)

Morue verte tranchée aw plat. — La morue ainsi préparée
est ce que I'on appelle dans le commerce du pays morue aw
vert, ou simplement morue verte. Cest en cet état que les bé..-
timents armeés sans sécherie et les transports que 1’on expédie

avec une partie des premiéres péches , 1a livrent sur les mar-
chés de 1a Métropole. Ces derniers faisant seuls leur sortie

en douane, nous ne pouvons donner que le chiffre des pro-
duits exportés par eux; ceS expéditions qni sont faites au
nombre et non au poids, ont atteint, pendant la .de'rmére
période quingnennale, le chiffre d’environ un mﬂhon de
mornes par an. Au rendement de 40 quintaux au mille, cela
devait faire, il y a quelques années, un poids.de 40,000
quintaux; mais, par suite de la diminution qul s'est pro-
duite depuis quelque temps dans les dimensions de la morue,
le rendement ne dépasse plus guére aujourd’hui 30 quintaux,
¢e qui réduit au moins d'un quart I'importance en poids et
en valeur de cot élément d'exportation. X

Les transactions sur la morue verte étaient autrefois peu
importantes, parce que les pécheurs faisaient gén’éralement
sécher eux-mémes leur poisson, et ne réglaient quen morue
séche. Mais depuis une quinzaine d'années, 'usage s'est peu
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avent de les recueillir, ¢ty dans tous les cas 8

el équipages de
s pécheurs, de

apen ¢labli, d'abord parmi les :Ern_l:all,f}n:m
goédletles, puis successivement parnil es ‘1‘):.1 e
livrer tout ou partie de leur poisson au vert, ce ql,m],r i
affranchissant des soins que réclame la S(;‘(J.llellbl, - b[
une plus enticre disposition de leur temps ]J?:lf(\e‘JQ T}ldi: ]‘ip;‘ié
¢n meltant au risque jances de pe

de l'acheteur 1{3;5 cl .-
(qu’offre la facon de Ja morue par certains femps. aFSj]]-i1~{:
fruit de leur travail contre togtc aventualile. L{i F]OTL~ v =
(ui pendant longtemps n’avait pas dc cours sur la piace,

a done un aujourd’hu‘i comine la morue

céche. Ce cours s'G-
{ablit ordinairement an retour dela dernicre péche, qui est
le temps des expeditions au vert . et (lcpclid_dc la ]1}}1}93.’ 0)11
moins grande abondance du poisson ildqns le_s (ermu."(;s
annces (ui viennent de s'¢eouler, il s’étail mm_nteml fm,c
assez de fermeté a 15 francs et 15 fr. 50 le d“‘mal'_(‘C“e
année, malgré les péches trés-faibles, les nouvelles défavo-
rables des marchés extérieurs Vont fait redescendre &4 14 fr.
La morue verte, quand elle est livrée a I'exportation, per-
dant nocessairement de son poids, soit dans les transhorde-
ments qui la dépouillent d’une partie de son sel, soit dans les
traversées qui lui donnent le temps de s'égouter, il faut tenir
compte de celte cause de déchel et I'ajouter aux frais d’achal
et de transport pour élablir le prix auqr.el cette marchan-
dise peut étre avantageusement livrée dans les ports de
France. Les navires qui rentrent direc’ement des lieux de
péche sans avoir lranshordé et sans faire de frais, peuvent
aisément la livrer au prix de 50 francs, et méme aun-dessous ,
surtoul dans les années de péche abondante. Mais celle qui
est expédiée de Saint-Pierre par navires-transports ne doit
pas rencontrer moins de 22 & 24 francs. Aussi ces expédi-
tions n'ont-clles lieu que vers le commencement de 1'élé, en
prime, et encore a-t-on le soin de les restreindre dans de
justes limites, autrement on s’exposerait & produire I'encom-
brement, et 'avilissement des prix qui en serait la consé-
quence ferait subir & notre commerce des pertes considérables.
Rogues de morues salées. —(e produit est d'une impor-
tance trés-secondaire dans la colonie. Destiné & servir d'a-
moree pour la péche de la sardine, il est protégé & son en-
irée en _Francn, non-seulement par I'affranchiscement de
tous droits de dounane, mais encore par une prime de 20-
francs par 100 kilogrammes. Malaré ces avantages, que le
gouvernement a cru devoir accorder lant pour 1'encourave-
ment de la 17_‘3Cllc de la morue que pour affranchir nos pﬁ!ci?e—
ries de sardine du tribut qu’elles payent a 1'étranger - nos
armements préparent peu de rogues. Tes p(u:hcursbdu, hance
{)refer?nt génémlmn_ent les employer & 1'état frais pour bo-z'[fcr
::]13:1 ll)‘illlgiél{ciﬁ:]ﬂl‘%lllil:llt raltnpo‘rz-]e un proﬁt If;lu.c‘imm.éciiat,
- Quant aux pécheurs d= la localité, ils ne-

pligent le plus souy
la petite moruequ
nirait pas de bien 2
4 environ 6000 kil

Jlement ne leur en fopp. &

1s prennent habitud o
tation s’en élayg &

randes quantités. I.’expor
yorammes par arn.
- (A continuer. )

Mouvemenls du port de Saint-Pierre.

ENTREES.

Le br. Louis-Gilles, cap. Omunis, ven. de la Martini.

14 février.
que, sur lest.

ETAT CIVIL

NAISSANCE.

Le 14 février. — Timilie-II¢lene Briand.

ABATTOIR PUBLIC.

Fat des animaux abattus depuis le 12 jusqu’an 18 fevrier

inclusivement.
BOEUFS =
‘ DATES. . VEAUX. |[{MOUTONS.| COCHONS.
E "ACHES.
{2 février, 1 « 7 «
13 | « « «
14 2 « « «
HhH « « « «
16 2 « « «
17 < « « ! «
18 « « « «
|
Totaux.. 6 « 7 «

ANNONCES ET AVIS DIVERS.

EN VENTE, A L'IMPRIMERIE DU GOUVERNEMENT,

I/

pt 10 HEURES DU MATIN A 4 HEURES DU SOIR :

LA FEUILLE OFFICIELLE DE SAINT-PIERRE ET MIQUELON

Paraissant {ous les mardi.

Prix du numéroe : 50 centimes.

AVIS:

_Les demandes d’abonnement & la feuille officielle de Satni-
Pierre et Miquelon doivent étre adressées a 'impremerie.
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